Unsere Speisekarte
Saison 2025/2026
Herbst und Winter

ENTREE

Riesenlaugenbrezel

Toscanische Oliven
Gehackte Walnisse/Krauter der Provence/Olivensl

Gourmet Canapé Arrangement (4)

BIO Réaucherlachs/Zitronen*/Meerrettich***/Serrano/Feigensenf/
Triffelsalami/Pinienkerne™ * */Franzdsischer Kasemousse/Getrocknete Frischte

CLASSICS UND NEUES

Yakitori-HGhnchen
Wildkréutersalat/Kirschtomaten/Thai-Mango-Dressing-Sauce

dazu ofenfrisches Baguette

Franzésische Kaseplatte (vegetarisch)

4 franzésische Kase/Nisse/Geddrrte Friichte
Yuzo-Chutney/Mango-Chutney/Kirschparika-Chutney/Apfel-Chili-Chutney

dazu ofenfrisches Baguette

Tataki vom Brandenburger Weiderind
Getriffelte Sufkartoffel-Créme/Cranberries/Rucola/Pinienkerne

dazu ofenfrisches Baguette

VEGAN UND VEGETARISCH

Quiche Ratatouille (vegan)
Apfel-Chili-Chutney/Kirbiskensl/Kirbiskerne /Kirbisceme/Wildkrautersalat

Falafelbéllchen (vegetarisch)

Wildkréutersalat/Couscous/Konfierte Tomaten,/Nussvariation/Balsamico Dressing/Joghurt Dressing

dazu ofenfrisches Baguette

DESSERT

Truffond Versailles

Schokoladen-Mousse-Térichen/Wildheidelbeerenkompott/Granola,/Salzkaramell

Cheesecake
Waldbeerenmarmelade/Schokoperlen/Getrocknete Blisten
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€3.50

€5.50

€ 14.00

€18.50

€ 19.50

€24.50

€ 16.50

€17.50

€10.50

€ 10.50



