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ENTRÈE & KLEINIGKEITEN 
 
Riesenlaugenbrezel           € 3.50 
 
Toskana Oliven            € 5.50 
Walnüsse/ Wiesenkräuter/ Olivenöl 
 
Gourmet Canapé Arrangement (4)              € 14.00 
BIO Räucherlachs/ Zitronenmeerrettich** Serrano/ Feigensenf               (einzeln) €  3.50 
Trüffelsalami/ Pinienkerne** Französischer Brie/ Waldbeerenmarmelade 
 
 
NEUE INSPIRATIONEN 
 
Yakitori Hühnchen à la M. Marks       € 17.50 
Wildkräutersalat/ Kirschtomaten/ Sesam/ Thai Mangosauce 
 
Kabeljau Frikadellen         € 18.50 
Hausfrauensalat/ Röstzwiebeln 
 
Carpaccio vom Brandenburger Weiderind     € 19.50 
Zartes Rindercarpaccio/ Olivenöl/ Rucola/ Cranberries/ Pinienkerne 
 
 
VEGAN & VEGETARISCH 
 
Falafel - vegetarisch         € 16.50 
Couscous/ Wildkräutersalat/ Nüsse/ Confierte Tomaten 
Joghurt - Minz - Dressing 
Falafel — vegan 
Couscous/ Wildkräutersalat/ Nüsse/ Confierte Tomaten  
Balsamico - Dressing 
 
Französische Käsevariation - vegetarisch      € 19.50 
Spicy Mango Chutney/ Feigensenf Chutney  
Kirschpaprika Chutney/ Yuzu Chutney 
 
 
DESSERT 
 
Opera Cheesecake         € 10.50 
Rote Grütze/ Schokoladenknusper 
 
Schokoladenmousse Törtchen       € 10.50 
Salzkaramellsauce/ Blaubeeren/ Granola 
 


